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Frische Piepkuchen erfreuen Bewohner im

Seniorenzentrum Kardinal Galen Ring

Frische Piepkuchen erfreuen Bewohner im Seniorenzentrum Kardinal-Galen-Ring

Alte Traditionen leben weiter

RHEINE. Auf vielfachen beson-
deren Wunsch der Bewohner
wurden gemeinsam mit den
Bewohnern frische Piepku-
chen gebacken. Der Piepku-
chenteig war schnell vom
Kiichenteam vorbereitet wor-
den: 250 Gramm Margarine,
500 Gramm Zucker, acht Eier,
500 Gramm Mehl und 0,75
Liter Wasser.

Die fleiRigen Piepkuchen-
bécker verzichteten auf ihre
£ Mittagspause und fanden
4 L"’L sich schon um 14 Uhr in der

= T : ' - Wohnkiiche ein. Es wurde
Die Bewohnerinnen und Bewohner des Seniorenzentrums am Kardinal-Ga- mit groBer Begeisterung fiir
len-Ring erfreuen erfreuten sich an frischen Piepkuchen. foto: Seniorenzentum  dlen ganzen Wohnbereich ge-

backen. Vom Duft der Piep-
kuchen kamen die anderen
Bewohner zeitig zum Kaffee
in dié Kiiche. '

Das Kaffeetrinken mit fri-
schem Piepkuchen und Sah-
ne war ein Genuss und es
wurde viel iiber alte Zeiten
geredet. Jeder kannte Rezep-
te und erzéhlte von der guten
alten Zeit. Die Bewohner
mdchten gerne diese alte Tra-
dition beibehalten und in der
kalten Jahreszeit noch éfter
selber Piepkuchen backen,
heifft es in einem Pressetext
es Seniorenzentrums Kardi-
nal-Galen-Ring.




