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Montag, HackfleischsoRe "Bologneser Art" vegetarisch gefillte Zucchini Stachelbeerkompott mit
15.12.2025 dazu Gabelspaghetti, auf TomatensofRe VanillesoRe
Reibekdse mit Gabelspaghetti
und Paprika-Maissalat und Paprika-Maissalat
Dienstag, Currywurst vegetarische Bratwurst Pudding mit
16.12.2025 mit Wedges mit CurrysoRRe Erdbeergeschmack
dazu frischer bunter Salat und Wedges
mit Essig Ol Dressing dazu frischer bunter Salat
mit Essig Ol Dressing
Mittwoch, HUhner Nudel Suppen Eintopf Kaiserschmarrn Frisches Obst
17.12.2025 mit Gemuse mit Apfelmus
dazu Frisches Baguettebrot
Donnerstag, Hahnchenschenkel Salatteller mit Thunfisch Zitronencreme
18.12.2025 mit Gefllgelsole, und Joghurt Dressing
Kaisergemuse dazu Frisches Baguettebrot
und Salzkartoffel
Freitag, Fischragout gebackene Champignonkdopfe Quarkspeise Fruchtcocktail
19.12.2025 in GemUsesofRe mit Knoblauchdip,
dazu Butterreis geschmorte Zwiebeln -
und Gurkensalat in Dill-Sahnesolie und Gurkensalat in Dill-Sahnesol3e
Samstag, Erbseneintopf Kirschmichel Fruchtjoghurt
20.12.2025 mit Bockwurstscheiben bestaubt mit Puderzucker
dazu heille VanillesoRe
Sonntag, Rinderbrihe mit Gemise Rinderbrihe mit Gemuse Eisbecher Vanille-Erdbeere
21.12.2025 Hackbraten Gemise-Kartoffelauflauf
auf Senfsauce
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

mit Sommergemduse
und Kartoffelpiiree

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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