
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Herzhafte Kartoffel-Gyrospfanne Kartoffel-Gemüse-Linsenauflauf

15.12.2025 dazu Brechbohnen an Paprikasoße
und ein Tomatensalat dazu Kopfsalat

in Essig-Öl-Dressing

Dienstag, Lyonerpfanne Herzhafter Chinakohleintopf
16.12.2025 mit Butterspätzle mit einem Bauernbrot

und einem bunter Krautsalat

Mittwoch, Gebrühte Weißwurst Blumenkohl-Käse Medaillon
17.12.2025 mit süßem Senf an Sahnemöhren

dazu ein Speckkartoffelsalat dazu Kartoffelpüree

Donnerstag,  Gefüllte Paprikaschote Pellkartoffeln
18.12.2025 an Tomatensoße mit Kräuterquark

dazu Kartoffel-Kräuterpüree und frischen Radieschen

Freitag, Seelachsfilet Bordelaise Knusprige Kartoffeltaschen
19.12.2025 an Dillrahmsoße auf Ratatouille Gemüse

mit Kartoffel-Zwiebelpüree
dazu einen frischen bunten Salat

mit French-Dressing
Samstag, Grüner Bohneneintopf Gebackener Apfelstrudel

20.12.2025 an Vanillesoße

Sonntag, Zartes Hähnchenbrustfilet Bunter Salatteller 
21.12.2025 mit Gorgonzola und Preiselbeeren mit Ei und Schinken

überbacken an Joghurt-Kräuterdressing
auf Blattspinat  

dazu gebratene Gnocchi 

Änderungen vorbehalten

Anansquarkspeise 

Erdbeerpudding 

Pfirsichkompott 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

Seniorenzentrum Neiletalvom 15.12.2025 - 21.12.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Obstsalat "Tropic" 

 Karamelpudding 

 Himbeeregötterspeise mit 
Vanillesoße


