
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Zartes Putengulasch Frische Rahmchampignons

08.12.2025 mit Blumenkohl auf Spiralnudeln
und Gemüsereis dazu Eisbergsalat

in French-Dressing

Dienstag, Frikadelle mit Herzhafter Steckrübeneintopf
09.12.2025 Zwiebelrahmsoße mit einem Bauernbrot

an Wirsing in Rahm
dazu Kartoffelpüree

Mittwoch, Vegetarische Lasagne Maultaschen mit Gemüsefüllung
10.12.2025 mit roten Linsen in Kräuterrahmsoße, 

dazu ein Weißkrautsalat frischer bunter Salat
mit Essig Öl Dressing

Donnerstag, Süßer Apfelpfannkuchen Möhren-Kartoffeleintopf
11.12.2025 an  Vanillesoße dazu ein Graubrot

Freitag, Seelachsfilet in Eihülle Süßer Reisauflauf
12.12.2025 auf Tomatensoße mit Zucchini, mit heißen Kirschen

Paprika und Zwiebeln
dazu Gelbe Bandnudeln

Samstag, Deftiger Erbseneintopf Gebackener Camembert auf Toast
13.12.2025 mit einem Wiener Würstchen an Preiselbeeren

dazu Apfel-Möhrensalat
und Sandwichtoast

Sonntag, Wildschweingulasch Kartoffelrösti mit Tomate und Käse überbacken
14.12.2025 in Wacholderrahm dazu ein bunter Krautsalat

dazu Butterrosenkohl
und Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

Eisbecher Vanille-Schokolade 

Birnenkompott 

Kirschkompott mit Zimtsahne

Seniorenzentrum Neiletalvom 08.12.2025 - 14.12.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Weiße Mousse au Chocolat  

 Frische Honigmelone 

Waldmeistergelee an 
Vanillesoße


