
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Königsberger Klopse Blumenkohl-Käse Medaillon

02.11.2026 in Kapernsauce an Kapernsauce
mit Salzkartoffel mit Salzkartoffel

und Rote Bete Salat und Rote Bete Salat

Dienstag, Hähnchengeschnetzeltes Falaffelbällchen
03.11.2026 in fruchtiger Currysoße in fruchtige Currysoße

mit Kräuterreis mit Kräuterreis
und Brokkoligemüse und Brokkoligemüse

Mittwoch, Linseneintopf mit Milchreis mit
04.11.2026 Mettwurstscheiben , Zimt und Zucker

dazu Graubrot

Donnerstag, Schweinegulasch "Förster Art" Champignon a la Creme
05.11.2026 mit Semmelknödel, mit Semmelknödel,

dazu Eisbergsalat dazu Eisbergsalat
mit Vinaigrette mit Vinaigrette

Freitag, paniertes Seelachsfilet Rührei  auf
06.11.2026 auf Rahmspinat, Rahmspinat

dazu Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln

Samstag, Gemüseeintopf "Gärtnerinnen Art" Quarkkeulchen an
07.11.2026 mit Schweinefleisch Soße mit Vanillegeschmack

und Mischbrot

Sonntag, Rinderbraten Maultaschen mit Gemüsefüllung
08.11.2026 Bratensoße in iBrühe

mit Apfel Rotkohl
und Kartoffelklöße

Änderungen vorbehalten

Fruchtjoghurt Kirsche

Bananen 

Äpfel 

Eisbecher Vanille-Schokolade 

Seniorenzentrum Turmhotel vom 02.11.2026 - 08.11.2026

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Schokopudding 

Apfelkompott 

Rote Beerengrütze 


