
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, gebratene Blutwurst Apfelpfannkuchen

20.10.2025 Mit Kartoffelpüree Mit heißer Vanillesoße
Glacierten Zwiebeln Zimt und Zucker

und Apfelmus

Dienstag, Kohlwurst Ricotta Spinat Cannelloni
21.10.2025 Mit Steckrüben Karotten Mus Mit Sahnesoße

und Senf

Mittwoch, Nackensteak Bonanza Gemüseeintopf "Gärtnerinnen Art"
22.10.2025 Mit Salzkartoffeln Mit Bockwurstscheiben

Mischgemüse und Kartoffelwürfel
und Bratensoße

Donnerstag, Bifteki gefüllt Grießbrei
23.10.2025 Mit Röstkartoffeln Mit heiße Kirschen

dazu Weißkrautsalat Zucker und Zimt
und Zaziki

Freitag, Brathering Schweinskopfsülze
24.10.2025 dazu Mit Bratkartoffeln

Mit Bratkartoffeln Remoulade
Gurkensalat in Dill-Sahnesoße dazu

Gurkensalat in Dill-Sahnesoße
Samstag, Möhren-Kartoffeleintopf Broccoli-Cremesuppe

25.10.2025 Mit Gewürfeltem Kasseler Mit Fleischklößchen
und Frisches Baguettebrot und Frisches Baguettebrot

Sonntag, Spießbraten mit Zwiebeln gefüllt Spießbraten mit Zwiebeln gefüllt
26.10.2025 dazu Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln

Brechbohnengemüse Brechbohnengemüse
und Bratensoße und Bratensoße

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

 Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Banane 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

 Hausgemachte Rote 
Grütze mit Sahnehaube

  

 Kirsch-Götterspeise Mit 
Sahnehaube

Änderungen vorbehalten

 Fruchtjoghurt 

Cremesuppe  

vom 20.10.2025 - 26.10.2025 Seniorenzentrum Kiel-Pries


