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Dessert

Montag,
20.10.2025

Kasslersteak
mit BratensolRe
und Bohnengemise
dazu Rostitaler

K&se-Laucheintopf
dazu Roggen-Bauernbrot

Pfirsichkompott

Dienstag,
21.10.2025

Wirsingrouladen
mit BratensolRRe
und Maispiree

Schupfnudel-Gemisepfanne
mit KrdutersahnesofRle

Pfirsich-Quark

Mittwoch,
22.10.2025

Lauch und Tomaten in SahnesofRe
auf gelben Bandnudeln

Marillenknodel
mit heiler VanillesoRRe
dazu Zimt und Zucker

Rote Griitze mit VanillesoRRe

Donnerstag,
23.10.2025

Pfefferbraten vom Schwein
mit Bratensole
und Broccoligemise
dazu Herzoginkartoffeln

Schwibischer Maultascheneintopf mit Gemise
dazu Roggen Bauernbrot

Heidelbeerkompott

Freitag,
24.10.2025

Fischstabchen
mit KrduterrahmsofRe
und Kartoffel-Krauterpiiree
dazu Gurkensalat in Dill-SahnesoRe

Selleriecremesuppe
dazu Roggen-Bauernbrot

Fruchtjoghurt

Samstag,
25.10.2025

Kaiserschmarrn
mit Apfelmus
dazu Zimt und Zucker

Weiler Bohneneintopf
mit Schweinefleischwiirfeln
Roggen Bauernbrot

Clementinen & Banane nach
Wahl

Sonntag,
26.10.2025
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Falscher Hase
mit BratensoRe
und Karottengemiise
dazu Kartoffelspalten

Putengulasch in KrautersoRe
mit GemUseragout
auf Nudeln

Mandelpudding

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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