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Montag, Gefllgelfrikadelle "Balkan Art" Milchreis mit Puddingsuppe Vanille
20.10.2025 mit Djuvecreis Pflaumenkompott
und Krautsalat Zimt und Zucker
Dienstag, Rihrei Kartoffelgulasch mit Gotterspeise Kirsche
21.10.2025 mit Rahmspinat Wirsing und
und Kartoffelpuree frischen Krautern
Mittwoch, Grunkohleintopf Kirschmichel Puddingsuppe Schokolade
22.10.2025 mit Kartoffelwdirfel dazu Kirschkompott
und Kasseler gewirfelt Zimt und Zucker
Donnerstag, Lasagne hausgemacht Nudeleintopf Stracciatella Joghurt
23.10.2025 mit Eisbergsalat mit Gemuse
und French-Dressing und Reis
Freitag, Seelachsfilet in Eihtlle Speck-Kase-Pfannkuchen Frisches Obst
24.10.2025 Krautersauce Champignhonrahmsauce
Petersilienkartoffeln Chinakohlsalat
Chinakohlsalat French-Dressing
French-Dressing
Samstag, Herbstlicher Steckribeneintopf Penne - Nudeln Quarkspeise Ananas
25.10.2025 mit Mettwurstscheiben mit Zucchini-Gemuse
und TomatensolRe
Sonntag, Schweinebraten Senfkruste Blumenkohl-Cremesuppe Eisbecher Vanille
26.10.2025 in Bratensauce Bauernbrot

mit Rahmkohlrabi
und Kartoffelpuree

Rahmkohlrabi

Kdchenleitung:

Residenzleitung:
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




