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Montag, Erbseneintopf mit GrielSbrei mit Birnenkompott
12.10.2026 Kasselerwirfel Kirschkompott
Dienstag, 2 gekochte Eier in Fleischkl68chen in Fruchtjoghurt
13.10.2026 Senfsauce dazu Senfsauce dazu
Salzkartoffeln und Salzkartoffeln und
Bohnensalat Bohnensalat
Mittwoch, Gabelspaghetti Gabelspaghetti StRe Quarkspeise
14.10.2026 HackfleischsolSe "Bologneser Art", vegetarische Bolognese,
Eisbergsalat mit Eisbergsalat mit
Italian Dressing Italian Dressing
Donnerstag, Karotteneintopf mit Germkno6del dazu Banane
15.10.2026 Wirstchen VanillesolSe
Freitag, Pangasius gebraten mit vegetarische Frikadelle mit Apfel
16.10.2026 Kaisergemuse in Kaisergemuse in
DillrahmsolSe und DillrahmsolSe und
Salzkartoffel Salzkartoffel
Samstag, Frikadelle mit Salatteller mit Wassermelone Ecke
17.10.2026 Kartoffelsalat dazu Thunfisch und Joghurtdressing,
Wachsbrechbohnensalat, Baguettebrot
Senf
Sonntag, Schweinegulasch in Vegetarischer Eisbecher Walnuss
18.10.2026 Champignonsauce dazu Gemauseauflauf
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




