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Montag, Gruner Erbseneintopf Kaiserschmarrn Frisches Obst
13.10.2025 mit Bockwurstscheiben mit Zucker und Zimt
und Brot und Apfelmus
Dienstag, Kohlroulade Semmelknodel Sahnepudding
14.10.2025 mit Speck-BratensolRe mit
und Salzkartoffeln Champion-RahmsofRe
Mittwoch, Hahnchenstreifen in Tomaten-ZwiebelsolSe Ratatouille Fruchtjoghurt
15.10.2025 mit Gabelspaghetti mit Tomaten-Zwiebelsolde
und Gnocchi
Donnerstag, Hahnchen-Kokoscurry Gemuse-Kokoscurry GrieRpudding mit FruchtsoRe
16.10.2025 mit Basmatireis mit Basmatireis
Freitag, Paniertes Schollenfilet 2 gekochte Eier Eisbecher
17.10.2025 mit ZitronensolSe, in SenfsolSe
Prinzessbohnen dazu Salzkartoffeln
und Salzkartoffeln
Samstag, Steckribeneintopf Eierpfannkuchen mit Apfelfillung Fruchtcocktailkompott
18.10.2025 mit gewlrfeltem Kasseler dazu heille Vanillesolde
dazu Graubrot
Sonntag, Putenrollbraten Gemuseragout Milchreisdessert mit Zucker
19.10.2025 mit Bratensolle, mit Butterspatzle und Zimt
Brechbohnen dazu Rote Beete Salat
und Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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