
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Wiener Würstchen Blumenkohlauflauf mit Kartoffeln

13.10.2025 Speckkartoffelsalat in Sahnesoße
Senf Eisbergsalat

French-Dressing

Dienstag, Knuspriger Hähnchenschenkel Warmer Milchreis
14.10.2025 mit Currysoße mit Erdbeerkompott

Kartoffelspalten Zimt und Zucker
und Balkangemüse

Mittwoch, "Soljanka "Tomatisierte Schupfnudelpfanne 
15.10.2025 Wurstsuppe mit Creme Fraiche mit Sauerkraut 

Bauernbrot

Donnerstag, Norddeutsche Fleischklopse Bauernfrühstück
16.10.2025 in Selleriesauce mit Speck und Zwiebeln

mit Kartoffelpüree Gewürzgurke

Freitag, Heringstipp in Sahnesauce Gebackener Camembert
17.10.2025 Petersilienkartoffeln mit Preiselbeeren

und Gurkensalat Endiviensalat
Italian Dressing

Samstag, Karotteneintopf Vanillegrießbrei mit 
18.10.2025 mit gewürfeltem Kasseler Heidelbeerkompott

und Kartoffelwürfel

Sonntag, Schweinebraten Senfkruste Semmelknödel 
19.10.2025 in Zwiebelsoße mit Rahmchampignons

mit Mischgemüse Tomatensalat
und Röstitaler

Änderungen vorbehalten

Tutti Frutti 

Fruchtkaltschale  Rote Beeren

Frisches Obst 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

APH Hannover - Rotermundstraßevom 13.10.2025 - 19.10.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Götterspeise Waldmeister 

Quarkspeise Erdbeere 

Karamellpudding 


