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Montag, Gabelspaghetti Sahnige Lauchcremesuppe Apfelkompott
08.09.2025 an Rahmchampignons mit Frisches WeiRbrot
Mixsalat im mit Kartoffelwirfeln und
Sahnedressing
Dienstag, Bunter Kartoffel-Auflauf WeilRkohleintopf Sahnepudding FruchtsoRe
09.09.2025 mit Schweinefleisch und mit Schweinebauchfleisch
frischem Gemise und einer Scheibe
Bauernbrot
Mittwoch, Broccoli-Cremesuppe Himbeerpudding Sahnehaube
10.09.2025 Feines Hihnerfrikassee einer Scheibe
mit buntem Gemise und mit Kartoffelwirfeln und
Butterreis Weizenmischbrot
Donnerstag, Kdsespatzle Quarkkeulen Vanillepudding
11.09.2025 mit Zwiebelschmelze und mit heifler VanillesoRRe SchokoladensoRe
frischer bunter Salat
French-Dressing
Freitag, Gedunstetes Seelachsfilet Tortellini-Auflauf Gotterspeise Waldmeister
12.09.2025 auf GemUsebett gegart mit mit TomatensofRe und VanillesoRe
mit Salzkartoffeln frischem Gemuse und
KrautersoRe mit Gouda Uberbacken
Samstag, Gemiseeintopf "Gartnerinnen Art" In Vollmilch gekochter Joghurt Pfirsich Maracuja
13.09.2025 Rindfleischwiirfel GrielRbrei
Bauernbrot mit heiflen Blaubeeren
Zimt & Zucker
Sonntag, Saftiger Sahnebraten Sahnige Blumenkohlsuppe Eisbecher Vanille-Erdbeere
14.09.2025 an RahmsoRe mit mit Kartoffelwirfeln und
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nserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Rosenkohl mit Speck und Zwiebeln
Salzkartoffeln
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Frisches Baguettebrot
gek. Schinkenstreifen
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