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Montag, Schweinegulasch in Rahmsole Weiller Bohneneintopf Frisches Obst
24.08.2026 an Kohlrabigemuse mit Speckwdrfel
und Salzkartoffel dazu Bauernbrot
Dienstag, Graupeneintopf Blumenkohl-Kartoffelauflauf Pfirsichkompott
25.08.2026 mit Schweinefleischwiirfel
dazu Roggen Bauernbrot
Mittwoch, Gulaschsuppe Spaghetti Pudding mit
26.08.2026 mit Roggen Bauernbrot HackfleischsolSe "Bologneser Art" Schokoladengeschmack
dazu Eisbergsalat mit Reibekase
in Essig-Ol-Dressing dazu Eisbergsalat
in Essig-Ol-Dressing
Donnerstag, Hackbraten Hausgemacht Chili con carne Birnenkompott
27.08.2026 an Bratensolde dazu frisches WeilSbrot
mit Speckbohnen
und Salzkartoffel
Freitag, panierte Fischfrikadelle Griel3brei Joghurt Waldbeere
28.08.2026 an FischkrautersofRe Zimt und Zucker
und Kartoffelpuree dazu heilde Kirschen
dazu Rote Bete Salat
Samstag, Hihnersuppeneintopf mit Reis und Gemiuse Mohren-Kartoffeleintopf Frisches Obst
29.08.2026 dazu Roggen Bauernbrot mit Speckwdrfel
dazu Roggen Bauernbrot
Sonntag, Kasselerbraten Kaiserschmarrn Mandarinenkompott
30.08.2026 an Speck-BratensolSe mit heilRen Pflaumen

mit Sauerkraut
und Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




