
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Fleischkäse Eierpfannkuchen 

17.08.2026 mit Süßen Senf mit Blaubeerfüllung
dazu Pellkartoffelsalat

Dienstag, Gemüsebratling Lasagne hausgemacht
18.08.2026 mit Frischkäsesoße mit Eisbergsalat

und Salzkartoffeln dazu Italian Dressing

Mittwoch, Hühnersuppeneintopf Grießbrei
19.08.2026 mit Nudeln und Gemüse mit Fruchtsoße

Donnerstag, Grobe Bratwurst Broccoli-Kartoffelauflauf
20.08.2026 mit Bratensenfsoße

dazu Erbsen und Möhren
dazu Salzkartoffeln

Freitag, Pangasius pochiert Rührei mit Schinkenwürfel
21.08.2026 auf Gemüsebett dazu Salzkartoffeln

mit Dillrahmsoße und Mixed Pickles
dazu Salzkartoffeln

Samstag, Nudeleintopf Milchreis
22.08.2026 und Fleischklößchen dazu heiße Kirschen

Sonntag, Rinderbraten in eigener Soße Spätzle-Pilzpfanne mit Gemüsestreifen
23.08.2026 mit Fingermöhren

dazu Butterspätzle

Änderungen vorbehalten

Hühnerbrühe mit Nudeln Fruchtcocktail 

 Fruchtjoghurt 

vom 17.08.2026 - 23.08.2026 Seniorenzentrum Am Ostring 

 Aprikosenkompott 

Kartoffelcremesuppe Milchreis 

 Karamellpudding 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Festtagssuppe Eisbecher Vanille 

 Süße Quarkspeise 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


