
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Zartes Putengulasch Frische Rahmchampignons

18.08.2025 mit Frühlingsgemüse auf Spiralnudeln
und Gemüsereis dazu Eisbergsalat

in French-Dressing

Dienstag, Frikadelle mit Rührei
19.08.2025 Zwiebelrahmsoße an Käsesoße

an Wirsing in Rahm mit Blattspinat
dazu Kartoffelpüree und Kartoffelpüree

Mittwoch, Pizza "Vegetarisch" Rinderroulade Hausfrauen Art
20.08.2025 dazu ein Weißkrautsalat Apfel Rotkohl

Petersilienkartoffeln

Donnerstag, Süßer Apfelpfannkuchen Möhren-Kartoffeleintopf
21.08.2025 an  Vanillesoße dazu ein Graubrot

Freitag, Knuspriger Backfisch in Bierteig Süßer Reisauflauf
22.08.2025 an Tomatensoße mit heißen Kirschen

dazu  Bandnudeln
und Wachsbrechbohnensalat

Samstag, Deftiger Erbseneintopf Gebackener Camembert auf Toast
23.08.2025 mit einem Wiener Würstchen an Preiselbeeren

dazu Apfel-Möhrensalat
und Sandwichtoast

Sonntag, Gekochtes Rindfleisch Kartoffelrösti mit Tomate und Käse überbacken
24.08.2025 an Kräutersoße dazu ein bunter Krautsalat

mit Leipziger Allerlei
und Salzkartoffel

Änderungen vorbehalten

Quarkspeise mit Beeren 

Himbeerpudding 

Birnenkompott 

 Süßer Milchreis 

Seniorenzentrum Neiletalvom 18.08.2025 - 24.08.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Weiße Mousse au Chocolat  

 Frische Honigmelone 

Waldmeistergelee an 
Vanillesoße


