
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Kohlroulade Graupeneintopf mit

17.08.2026 dazu Kümmelsoße Gemüse und Kasseler
und Salzkartoffeln Roggen Bauernbrot

Dienstag, Hefeknödel mit Schweinegeschnetzeltes "Züricher"
18.08.2026 heiße Pflaumen Butterspätzle

frischer Kraut-Möhrensalat frischer Kraut-Möhrensalat

Mittwoch, Champignonrahmsuppe Schweinskopfsülze mit
19.08.2026 Bohnensalat Remouladensoße

Weizenmischbrot und Bratkartoffeln

Donnerstag, Thüringer Bratwurst Kräuterquark
20.08.2026 Bratensoße feine Kalbsleberwurst 

Sauerkraut mit und Schwenkkartoffeln
Speck und Zwiebeln Gurkensalat

und Petersilienkartoffeln
Freitag, Hausgemachter Backfisch Gemüsebrühe mit Fadennudeln

21.08.2026 mit Kräuterrahmsoße frischer Rotkrautsalat
Mischgemüse  Weißbrot
und Butterreis

Samstag, Hausgemachter Hackbraten Hausgemachter Hackbraten
22.08.2026 Senfsoße Senfsoße

mit Delikatessbohnen mit Kaisergemüse
und Kartoffelpüree und Kartoffelpüree

Sonntag, Hähnchenschenkel Hähnchenschenkel
23.08.2026 Bratensoße Bratensoße

Erbsengemüse im Rahm Erbsengemüse im Rahm
Salzkartoffeln Stampfkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Birnenkompott 

Joghurt Pfirsich Maracuja 

Vanillepudding mit 
Schokoladensoße

Änderungen vorbehalten

Quarkspeise Erdbeere 

Rote Grütze mit Vanillesoße

Frisches Obst 

Aprikosenkompott 

Senioren-Residenz
 "An der Weißen Elster"

vom 17.08.2026 - 23.08.2026


