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Montag, Linseneintopf Apfelcrumble Frisches Obst
17.08.2026 mit Wiener Wurstchen ( 1 Stk.) mit VanillesolSe
Dienstag, Gabelspaghetti Gabelspaghetti Aioli Erdbeerpudding
18.08.2026 mit Fleischballchen in TomatensolRe (Knoblauch-Oliveno6l-SolSe)
dazu geriebener Hartkase dazu geriebener Hartkase
Mittwoch, Putenlebergeschnetzeltes Uberbackener Nudelauflauf Gotterspeise Kirsche mit
19.08.2026 mit Butterreis dazu Rote-Beete-Salat VanillesoRe

dazu Rote-Beete-Salat

Donnerstag, Bratwurst vegetarische Kottbullar Stracciatella Joghurt
20.08.2026 mit Kartoffelplree, geschmorten Zwiebeln mit Kartoffelplree, Erbsengemiuse
und Bratensofie dazu Preiselbeeren
Freitag, Fischfrikadelle Krauterquark Eisbecher
21.08.2026 mit Remouladensolie mit Salzkartoffeln
dazu Salzkartoffeln und Leinol
Samstag, Thai-Hahnchen-Curry-Eintopf SiRer Kirsch-Reisauflauf Frisches Obst
22.08.2026 dazu Vanille-Zimt-SolSe
Sonntag, Rinderbrustbraten in MeerrettichsoRe Gratinierter Kartoffelauflauf Mandarinen-Pfirsichkompott
23.08.2026 dazu Salzkartoffeln dazu Eisbergsalat
und Rote-Beete-Salat mit French-Dressing
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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Kdchenleitung:




