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Montag, | Méhren-Kartoffelsuppe Fleischkase Pfannkuchen Erdbeer Joghurt
10.08.2026 mit SenfsoRe mit heifde Kirschen
dazu Sauerkraut dazu Zimt und Zucker
und Kartoffelplree
Dienstag, Gefligelcremesuppe Hackbraten gefullte Maultaschen GrieRRbrei
11.08.2026 in Bratenrahm-SoRe in Brithe mit Gemisestreifen
dazu Balkangemise
und Salzkartoffel
Mittwoch, Griner Bohneneintopf Kirschmichel Banane
12.08.2026 mit Pokelfleischwrfel mit heille VanillesoRe
Donnerstag, Tomatencremesuppe paniertes Putenschnitzel Nudelauflauf mit Gemuse Gotterspeise
dazu Mischgemise .
VanillesoRe
und Kroketten B
Freitag, Kohlrabicremesuppe Heringsfilet "Hausfrauen Art" Blumenkohl mit Kése gratiniert Quarkspeise
14.08.2026 mit Bratkartoffeln dazu Tomatenstiicke und Porree Kirschgeschmack
und Wachsbrechbohnensalat in SahnesoRe
dazu Kroketten
Samstag, Erbseneintopf GrieRbrei Mandarinenkompott
15.08.2026 mit Mettwurstscheiben mit heiem Fruchtcocktail
Sonntag, Rinderbrithe mit Putenoberkeulenbraten Gemuisefrikadelle Milchreis mit Kirschen
16.08.2026 Eierstich in Thymian-Bratensauce mit ChampignonrahmsoRe
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mit Rosenkohl in Rahm
und Petersilienkartoffeln

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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