
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Gehacktesstippe Gemüse Vollkornbratling

10.08.2026 mit Salzkartoffel an Kräutersahnesoße
und Weißkrautsalat mit Salzkartoffel

Dienstag, ofenfrischer Leberkäse Kartoffel-Gemüsepfanne
11.08.2026 auf Bayrisch Kraut, dazu

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
und Senf

Mittwoch, Erbseneintopf mit Milchreis mit
12.08.2026 Schweinefleischwürfel, Zimt und Zucker

dazu Mischbrot

Donnerstag, Ungarisches Rindergulasch Maultaschen auf
13.08.2026 mit Kräuterkartoffeln und Gemüsejulienne

Karotten-Apfel-Salat in Gemüsebrühe

Freitag, paniertes Seelachsfilet Rührei mit 
14.08.2026 auf Rahmspinat Rahmspinat

mit Salzkartoffel und Salzkartoffel

Samstag, Bauerneintopf mit Quarkkeulchen an
15.08.2026 Rindfleisch Soße mit Vanillegeschmack

und Mischbrot

Sonntag, paniertes Schweineschnitzel Gemüsefrikadelle an 
16.08.2026 an Blumenkohl in Rahm Blumenkohl in Rahm

und Petersiliekartoffeln mit Petersiliekartoffeln

Änderungen vorbehalten

 Birnenkompott 

 Fruchtjoghurt 

vom 10.08.2026 - 16.08.2026 Seniorenzentrum Turmhotel 

 Götterspeise 
Waldmeister 

 Sahnepudding 

 Bananen 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

 Eisbecher Vanille 

 Äpfel 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


