
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hühnerfrikassee Kaiserschmarrn

04.08.2025 mit buntem Gemüse mit Apfelmus 
und Schnittlauchkartoffeln

Dienstag, Grüner Bohneneintopf Weißkohlauflauf
05.08.2025 mit Kartoffelwürfel mit Hackfleisch

und Roggen Bauernbrot in Bechamelkäsesoße

Mittwoch, Putengeschnetzeltes "Gyros" Käsespätzle
06.08.2025 mit Röstitaler mit getrockneten Röstzwiebeln 

dazu Weißkrautsalat dazu Weißkrautsalat
und Zaziki

Donnerstag, Gabelspaghetti vegetarischer Auflauf 
07.08.2025 Hackfleischsoße "Bologneser Art" mit Ratatouillegemüse

und frischem bunten Salat in Bechamelsauce
mit Essig Öl Dressing und Kartoffelwürfeln

Freitag, Pangasius gebraten Gemüsekartoffelgratin
08.08.2025 mit Gemüsekartoffelpaella mit Reibekäse

und Knoblauchdip

Samstag, Norddeutscher "Schnüsch" Eintopf warmer Grießbrei
09.08.2025 mit Pökelfleischwürfel mit Apfelmus

und Roggen Bauernbrot 

Sonntag, paniertes Schweineschnitzel paniertes Schweineschnitzel
10.08.2025 an Jägersoße an Jägersoße

und Röstitalern und Röstitalern
dazu Gurkensalat dazu Gurkensalat

Änderungen vorbehalten

 Frisches Obst Projekt 

Kaltschale Vanillepudding 

vom 04.08.2025 - 10.08.2025 Seniorenwohnzentrum "Haus Elz"

Knoblauchcremesuppe Fruchtjoghurt 

Gemüsebrühe   mit 
Gemüsestreifen

Götterspeise Himbeere 

Cremesuppe Rhabarberkompott 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Hühnerbrühe  Risi Bisi Eisbecher Vanille 

 Frisches Obst  

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


