
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Königsberger Klopse Kartoffel- Brokkoliauflauf

03.08.2026  in Kapernsauce mit Käse überbacken
mit Salzkartoffel

und Rote Bete Salat

Dienstag, Paprika-Wurstgulasch Nudel- Gemüseauflauf
04.08.2026 mit Gabelspaghetti in Käsesoße

Mittwoch, Karotteneintopf mit Grießbrei mit
05.08.2026 Schweinefleischwürfel Pfirsichkompott

und Mischbrot

Donnerstag, Geflügelleberragout Gemüsefrikadelle
06.08.2026 in Apfel- Zwiebelsoße, an Bratensoße

dazu Kartoffelpüree mit Kartoffelpüree,
und Eisbergsalat dazu Eisbergsalat

mit Joghurtdressing mit Joghurtdressing
Freitag, Matjesfilet "Hausfrauen Art" Eierragout mit Gemüse

07.08.2026 mit Dillkartoffeln und Dillkartoffeln

Samstag, weißer Bohneneintopf mit Marillenknödel an 
08.08.2026 Mettwurstscheiben heiße Soße mit Vanillegeschmack

und Mischbrot

Sonntag, Hähnchen Cordon Bleu Gemüseschnitzel
09.08.2026 an Bratensoße, an Bratensoße

dazu Rahmkohlrabi mit Salzkartoffeln
und Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

Zitronenquarkspeise 

Pfirsichkompott 

Wassermelone Ecke 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

Seniorenzentrum Turmhotel vom 03.08.2026 - 09.08.2026

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Bananen 

Schokopudding 

Götterspeise Waldmeister 


