
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Ravioli Quarkkeulchen

03.08.2026 mit Tomatensoße dazu Zucker
und Reibekäse

Dienstag, Putengyros Karotteneintopf
04.08.2026 mit Zaziki mit Rindfleischwürfel

und Butterreis  und Kartoffelwürfeln
Roggen Bauernbrot 

Mittwoch, Grillen Grillen
05.08.2026 Bratwurst marin. Putensteak

mit Kartoffelsalat mit Kartoffelsalat

Donnerstag, Szegediner Schweinegulasch Nudelauflauf mit Schinken 
06.08.2026 mit Salzkartoffel und Käse überbacken

dazu Tomatensoße

Freitag, Fischragout mit Gartengemüse Rührei
07.08.2026  und Salzkartoffeln mit Gewürzgurke

und Bratkartoffeln

Samstag, Ungarischer Kesselgulasch Grießbrei
08.08.2026 "Budapester Art" mit zerlassene Butter

dazu Roggen Bauernbrot dazu Zimt und Zucker

Sonntag, Putenoberkeulenrollbraten Putenoberkeulenrollbraten
09.08.2026 mit Geflügelrahmsoße mit Geflügelrahmsoße

und Buttermöhren und Buttermöhren
dazu Röstitaler dazu Röstitaler

Änderungen vorbehalten

Apfelmus 

Fruchtjoghurt 

Frisches Obst 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

Seniorenzentrum AGO Kreischa vom 03.08.2026 - 09.08.2026

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Kirschgrütze mit Vanillesoße

Fruchtcocktail 

Schokoladenpudding 


