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Montag, Gemiisecremesuppe Hahnchenschnitzel "Wiener Art" Riesengermknddel mit Kirschen Pudding mit
27.07.2026 Rahmkohlrabi und Vanillesol3e Erdbeergeschmack

und Salzkartoffeln

Dienstag, Pichelsteiner Eintopf Fleischkase Frisches Obst
28.07.2026 mit Schweinefleischwirfeln mit Spiegelei
und Roggenbrot und Kartoffelpilree

dazu Gurkensalat
in Dill-Sahnesole

Mittwoch, Spargelcremesuppe Hackfleischsol3e "Bologneser Art" Blumenkohl-Kdse Medaillon Pfirsich-Maracujajoghurt
29.07.2026 mit Penne mit KrauterrahmsofSe
Reibekase Petersilienkartoffeln
dazu Eisbergsalat dazu Eisbergsalat
und ltalian Dressing und Italian Dressing
Donnerstag, Hihnerbriihe mit Schweinskopfsulze Gabelspaghetti Mousse au Chocolat mit
30.07.2026 Nudeln mit Radieschen-Vinaigrette mit Schinken SahnesolSe FruchtsoRe
dazu Bratkartoffeln dazu Reibekase
mit Speck und Zwiebeln und Tomatensalat
Freitag, Kohlrabicremesuppe Seelachs im Knuspermantel frischer bunter Salat Pfirsichkompott
31.07.2026 mit Remoulade mit gebackenem Camembert
und Kartoffelsalat dazu Joghurtdressing

und Preiselbeeren

Samstag, Linseneintopf GrielSschnitte Frisches Obst
01.08.2026 Kasseler gewlrfelt mit Fruchtsol3e
dazu Roggen Bauernbrot (Projekt)
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Sonntag, Rinderbriihe mit Fladle Tafelspitz gekocht vegetarische Frikadelle Eisbecher Vanille-
02.08.2026 mit Meerrettichsole Salzkartoffel Schokolade
dazu Salzkartoffel an TomatensoRe

und Preiselbeeren
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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