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Montag, Gemisebriithe mit Hahnchen Cordon Bleu Marillenknodel Pfirsich-Maracujajoghurt
27.07.2026 Gemiise GefligelsoRe Pfirsichkompott
Fingermdhren
Kroketten
Dienstag, Kartoffeleintopf mit Hausgemachte Semmelknddel Birnenkompott
28.07.2026 Roggenmischbrot in Rahmchampignons
Speck-Zwiebelschmelze mit frischem bunter Salat
und Joghurtdressing
Mittwoch, Kartoffelcremesuppe Frikadelle Kartoffel-Mohrenstampf Pudding mit
29.07.2026 Bratensauce Bauernbrot Mandelgeschmack
und Kartoffelpiree
Gurkensalat in Dill-SahnesoRe
Donnerstag, Méhrencremesuppe Bratwurst fein Schupf-Nudel Gemisepfanne Hausgemachte Rote
30.07.2026 mit Bratensauce und Bechamel Griitze VanillesoRe
dazu Wirsing in Rahm
und Petersilienkartoffeln
Freitag, Champignoncremesuppe Fischfrikadelle mit 2 gekochte Eier in Quarkspeise Mandarine
31.07.2026 Rahmspinat und Schinken Sahne Sauce
Kartoffelplree mit Salzkartoffel
Samstag, Linseneintopf mit Milchnudeln mit Apfel
01.08.2026 Mettwurstscheiben heiBer VanillesoRe
dazu Graubrot
Sonntag, Rinderbrithe mit Schulterbraten in eigener Sauce Nudelauflauf mit Gemuse und Kase Eisbecher Vanille-
02.08.2026 Eierstich mit Apfel Rotkohl RahmsoRe Erdbeere
und Salzkartoffel
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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