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Montag, Gefligelleberragout Hausgemachte Reibekuchen Pudding mit
27.07.2026 mit geschorten Zwiebeln mit Apfelmus Himbeergeschmack
und Apfelwirfeln dazu Zimt und Zucker
an Kartoffelpuree
Dienstag, Kohlrabieintopf Kasespatzle Frisches Obst
28.07.2026 dazu Roggen Bauernbrot mit Zwiebelschmelze
dazu frischer bunter Salat
mit French-Dressing
Mittwoch, paniertes Schweineschnitzel Ravioli Mangojoghurt
29.07.2026 an Bratensauce gefullt mit Kase und Spinat
mit Kaisergemuse in Basilikumrahmsole
und Salzkartoffel dazu Tomatensalat
Donnerstag, Schmorkohl Blumenkohl-Brokkoliauflauf Panna Cotta
30.07.2026 mit Hackfleisch mit Kartoffelwlrfeln
Salzkartoffeln und Bechamel
Freitag, Matjesfilet "Hausfrauen Art" Bauernfrihstick Quarkspeise Mandarine
31.07.2026 dazu Petersilienkartoffeln mit Gewlrzgurke
Samstag, Ungarischer Kesselgulasch Hefekl63e Pflaumenkompott
01.08.2026 "Budapester Art" mit heilden Kirschen
dazu Roggen Bauernbrot
Sonntag, Hahnchenschenkel Gebratene Aubergine Eisbecher Vanille
02.08.2026 an GefllgelsolSe im Knuspermantel

und Apfel Rotkohl
dazu KartoffelklofSe

an Mediterranes Gemuse
mit Kartoffelpuree
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




