
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Hackfleischsoße "Bologneser Art" vegetarisch gefüllte Zucchini

21.07.2025 dazu Gabelspaghetti, auf Tomatensoße
Reibekäse mit Gabelspaghetti

und Paprika-Maissalat und Paprika-Maissalat

Dienstag, Currywurst vegetarische Bratwurst
22.07.2025 mit Wedges mit Currysoße

dazu frischer bunter Salat und Wedges
mit Essig Öl Dressing dazu frischer bunter Salat

mit Essig Öl Dressing
Mittwoch, Hühner Nudel Suppen Eintopf Kaiserschmarrn
23.07.2025  mit Gemüse mit Apfelmus 

dazu Frisches Baguettebrot 

Donnerstag, Hähnchenschenkel Salatteller mit Thunfisch 
24.07.2025 mit Geflügelsoße, und Joghurt Dressing

Kaisergemüse dazu Frisches Baguettebrot
und Salzkartoffel

Freitag, Fischragout gebackene Champignonköpfe
25.07.2025 in Gemüsesoße mit Knoblauchdip,

dazu Butterreis geschmorte Zwiebeln
und Gurkensalat in Dill-Sahnesoße und Gurkensalat in Dill-Sahnesoße

Samstag, Erbseneintopf Kirschmichel
26.07.2025 mit Bockwurstscheiben bestäubt mit Puderzucker

dazu heiße Vanillesoße

Sonntag, Rinderbrühe mit Gemüse Rinderbrühe mit Gemüse
27.07.2025 Hackbraten Gemüse-Kartoffelauflauf

auf Senfsauce
mit Sommergemüse
und Kartoffelpüree

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Frisches Obst 

Zitronencreme 

Quarkspeise Fruchtcocktail 

Änderungen vorbehalten

Stachelbeerkompott mit 
Vanillesoße

Pudding mit 
Erdbeergeschmack 

Fruchtjoghurt 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

APH Löhne - Zur Werretalhallevom 21.07.2025 - 27.07.2025


