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Montag, Kohlrabicremesuppe Hihnerfrikasse mit buntem Gemdiseragout mit Joghurt Stracciatella
20.07.2026 Gemuse (Tomatisiert)
und Butterreis und Petersilienkartoffeln
Dienstag, Erbseneintopf mit Quarkkeulchen mit Himbeerpudding
21.07.2026 Bockwurstscheiben Vanille-Zimtsofe
Mittwoch, Gemisebrihe mit Frikadelle mit Salatteller mit Kasewdirfel mit Ananaskompott
22.07.2026 Eierstich ZwiebelsoRe Sauerrahmkrauterdressing und
Salzkartoffeln und Frisches Baguettebrot
Rote Bete Salat
Donnerstag, Kartoffelcremesuppe Gnocchi mit vegetarische Lasagne mit Quarkspeise Mandarine
23.07.2026 Knoblauch-SahnesoRe frischer bunter Salat und
frischer bunter Salat und Joghurtdressing
Joghurtdressing
Freitag, Geflugelbriihe mit Pangasius gedinstet mit Kartoffeltaschen mit Gotterspeise
24.07.2026 Backerbsen DillrahmsoRe Hausgemachter Sauerrahmdip Waldmeister mit
Salzkartoffeln Eisbergsalat und Sahnehaube
Eisbergsalat und Sauerrahmdressing
Sauerrahmdressing
Samstag, Soljanka Tomatisierte Wurstsuppe Eierpfannkuchen mit Blaubeern Frisches Obst
25.07.2026 mit Schmand mit VanillesoRRe
Sonntag, Zwiebelsuppe klar Hackbraten mit Broccoli Nussecke mit Eisbecher Vanille-
26.07.2026 ZwiebelsoRe Hausgemachter Sauerrahmdip Erdbeere
Brechbohnen und Kartoffelpiree
Kartoffelplree Eisbergsalat und
Essig-Ol-Dressin
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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