
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hühnerfrikasse mit buntem Gemüseragout mit

20.07.2026 Gemüse (Tomatisiert)
und Butterreis und Petersilienkartoffeln

Dienstag, Erbseneintopf mit Quarkkeulchen mit
21.07.2026 Bockwurstscheiben Vanille-Zimtsoße

Mittwoch, Frikadelle mit Salatteller mit Käsewürfel mit
22.07.2026 Zwiebelsoße Sauerrahmkräuterdressing und 

Salzkartoffeln und Frisches Baguettebrot
Rote Bete Salat

Donnerstag, Gnocchi mit vegetarische Lasagne mit
23.07.2026 Knoblauch-Sahnesoße frischer bunter Salat und

frischer bunter Salat und Joghurtdressing
Joghurtdressing

Freitag, Pangasius gedünstet mit Kartoffeltaschen mit
24.07.2026 Dillrahmsoße Hausgemachter Sauerrahmdip

Salzkartoffeln Eisbergsalat und
Eisbergsalat und Sauerrahmdressing

Sauerrahmdressing
Samstag, Soljanka Tomatisierte Wurstsuppe Eierpfannkuchen mit Blaubeern

25.07.2026 mit Schmand mit Vanillesoße

Sonntag, Hackbraten mit Broccoli Nussecke mit
26.07.2026 Zwiebelsoße Hausgemachter Sauerrahmdip

Brechbohnen und Kartoffelpüree
Kartoffelpüree Eisbergsalat und

Essig-Öl-Dressing

Änderungen vorbehalten

 Himbeerpudding 

Kohlrabicremesuppe Joghurt Stracciatella 

vom 20.07.2026 - 26.07.2026 Seniorenzentrum AGO Rosbach

Geflügelbrühe mit 
Backerbsen 

Götterspeise 
Waldmeister mit 

Sahnehaube

Kartoffelcremesuppe Quarkspeise Mandarine 

Gemüsebrühe mit 
Eierstich 

Ananaskompott 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Zwiebelsuppe klar Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


