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Dessert

Montag,
20.07.2026

Riesengermknodel
gefullt mit Kirschen
dazu VanillesofRe

Hahnchenschnitzel "Wiener Art"
mit Schwarzwurzel in Rahm
und Salzkartoffeln

Frisches Obst

Dienstag,
21.07.2026

Pichelsteiner Eintopf
mit Schweinefleischwirfeln
dazu Graubrot

Fleischkdse gebraten
mit Spiegelei
dazu Kartoffelpiree
und Rote Bete Salat

Pistazienpudding

Mittwoch,
22.07.2026

HackfleischsolRe "Bolognese"
auf Penne
dazu Reibekédse
und Gurkensalat

Blumenkohl-Kiase Medaillon
mit Krduterrahmsofie
dazu Petersilienkartoffeln
und Gurkensalat

Schoko-Minz Joghurt

Donnerstag,
23.07.2026

Schweinskopfsilze
mit Remoulade
dazu Bratkartoffeln mit Speck

Gabelspaghetti
in Schinken SahnesoRe
dazu Reibekése
und Tomatensalat

Schokoladenmousse mit
Himbeersauce

Freitag,
24.07.2026

Backfisch
mit Remouladensauce
und Kartoffelsalat

Eierfrikassee
mit buntem Gemdse
und Kartoffelplree

Panna Cotta

Samstag,
25.07.2026

Linseneintopf
mit Mettwurstscheiben
dazu Graubrot

Milchnudeln
in VanillesoRe

Apfelmus

Sonntag,
26.07.2026
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Tafelspitz gekocht

in MeerrettichsoRe

dazu Kaisergemiise
und Petersilienkartoffeln

Kartoffelrdsti
mit Tomate und Kase Uberbacken
dazu Knoblauchdip
und frischer bunter Salat

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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