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Montag, HackfleischsoRe "Bologneser Art" Semmelknédel mit Rahmchampignons Gétterspeise Kirsch mit

21.07.2025 mit Bayrisch Kraut VanillesoRe
und Nudeln

Dienstag, Chili con carne Mohren-Kartoffeleintopf Schattenmorellenkompott

22.07.2025 mit Butterreis mit Bockwurstscheiben
dazu Roggen Bauernbrot

Mittwoch, Currywurst SuRer Quarkauflauf mit Frichten der Saison Fruchtjoghurt

23.07.2025 in CurrysofRe dazu FruchtsofRe
mit Pommes frites
Donnerstag, Hahnchenschnitzel "Wiener Art" Gnocchi-Gemisepfanne Rhabarberkompott mit
24.07.2025 mit BratensoRe dazu KréuterrahmsoRe VanillesoRe
und Blumenkohlgemiise
dazu Kartoffel-Krduterpiree
Freitag, panierte Fischfrikadelle gratinierter Broccoli-Kartoffelauflauf Mandarinen-Quark
25.07.2025 mit KrduterrahmsofRle dazu Krauterrahmsole
und Kartoffel-Krauterpiiree
dazu Rote-Bete-Salat

Samstag, Steckriibeneintopf SuRer Reisauflauf Banane

26.07.2025 mit Schweinefleischwiirfeln mit Friichten gefullt
dazu Roggen Bauernbrot dazu zerlassene Butter
und Zimt / Zucker

Sonntag, Rinderzunge in eigener Sofe Hoérnchennudeln Fruchtkaltschale Heidelbeere

27.07.2025 mit Mischgemd(se mit gebratener Fleischwurst

- -

unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Auf Grund

und Kartoffel-Krauterpliree

und Tomaten-BasilkumsoRe
dazu Reibekase

Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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