
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hähnchenschenkel an vegetarische Bolognese

14.07.2025 Geflügelsoße mit  mit Spiralnudeln
Kaisergemüse und Eisbergsalat mit

Kartoffelpüree French-Dressing

Dienstag, Wirsing "Bürgerlich" Gemüsepaella
15.07.2025

Mittwoch, Weißer Bohneneintopf mit Pfirsich-Melba-Lasange
16.07.2025 Mettwurstscheiben 

Donnerstag, gefüllte Zucchini Schupf-Nudel Gemüsepfanne mit
17.07.2025 Hausgemacht mit Hackfleisch Bechamel 

mit Tomatensoße
Butterreis und

Freitag, Seelachsfilet gedünstet an Rührei mit
18.07.2025 Senfsauce mit Broccoli und

Broccoli und Salzkartoffeln
Salzkartoffeln

Samstag, Möhren-Kartoffeleintopf Grießschnitte mit
19.07.2025 Speckwürfel heißen Kirschen

Sonntag, Spießbraten in Gemüseragout in 
20.07.2025 Bratensauce mit Sauce Hollandaise mit

Blumenkohlgemüse und Petersilienkartoffeln
Petersilienkartoffeln

Änderungen vorbehalten

 Pfirsich-Maracujajoghurt 

 Mokkapudding 

vom 14.07.2025 - 20.07.2025 Seniorenzentrum "Haus Veybach"

 Quarkspeise Erdbeere 

 Götterspeise 
Waldmeister 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Tomatensuppe Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


