
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Currywurst Apfelpfannkuchen

14.07.2025 in Curryfruchtsoße Vanillesoße
dazu Pommes Frites

und einem Gurkensalat

Dienstag, Zartes Geflügelleberragout Zwei Spiegeleier
15.07.2025 mit Fingermöhren an Rahmspinat

und Salzkartoffel dazu Kartoffelpüree

Mittwoch, Frische grobe Bratwurst Gnocchi-Spinat-Auflauf
16.07.2025 an Paprikasoße mit Knoblauch-Käsesahnesoße

mit Kohlrabigemüse dazu ein frischer bunter Salat
und Petersilienkartoffeln mit Joghurt-Kräuterdressing

Donnerstag, Putengeschnetzeltes "Borneo" Nudelauflauf überbacken
17.07.2025 in Bananen-Currysoße mit Schinken und Käse

dazu Butterreis an Tomatensoße
und Kopfsalat dazu Kopfsalat

in Essig Öl Dressing in Essig Öl Dressing
Freitag, Heringsfilet nach "Hausfrauen Art" Bunter Gemüseteller

18.07.2025 dazu  Salzkartoffel an Choronsoße
mit Speckstippe dazu Salzkartoffel

Samstag, Kartoffeleintopf Rührei
19.07.2025 mit einem Wiener Würstchen mit Erbsen und Möhren

und Salzkartoffel

Sonntag, Burgunderbraten in Rotweinsoße Süßer Grieß Sauerkirsch-Auflauf
20.07.2025 mit Butterbohnen an Vanillesoße

und Kartoffelgratin

Änderungen vorbehalten

 Heidelbeerquark 

Puddingcremespeise 

Fruchtcocktail 

 Vanille-Erdbeere Eisbecher

Seniorenzentrum Neiletalvom 14.07.2025 - 20.07.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Frische Weintrauben 

Zitronenpudding 

Götterspeise Tropicana mit 
Sahnehaube


