
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Hähnchenbrustfilet mit Kaiserschmarrn

07.07.2025 Tomate und Mozzarella überbacken  mit Vanillesoße
Gnocchi gebraten
Tomatensoße mit 

Zucchini, Paprika und Zwiebeln
Dienstag, Königsberger Klopse Gemüsecurry

08.07.2025  mit Kapernsauce,  auf Kräuterreis
Salzkartoffel bunter Salatteller

 und Rote Bete Salat Essig-Öl-Dressing

Mittwoch, Schnibbelbohneneintopf mit Speckwürfeln vegetarische Kichererbsen-Bällchen
09.07.2025 Rindfleischwürfel bunter Salatteller

Frisches Baguettebrot Knoblauchdip
Frisches Baguettebrot

Donnerstag, Hausgemachter Hackbraten gelbe Bandnudeln
10.07.2025 Erbsen und Möhren Spinat-Gorgonzolasoße

 dazu Kartoffelpüree bunter Salatteller
 in Zwiebelrahmsoße Essig-Öl-Dressing

Freitag, Backfisch Broccoli-Kartoffelauflauf
11.07.2025  mit Salzkartoffeln Tomatensalat

 und Remoulade
dazu einen Eisbergsalat
 mit Essig Öl Dressing

Samstag, Wirsingeintopf Minestrone vegetarisch
12.07.2025 Eisbein Frisches Baguettebrot

Frisches Baguettebrot

Sonntag, Schweinefilet in Pilzragout in Sahnesauce
13.07.2025  Bratensenfsoße  mit Butterspätzle

mit Butterspätzle  und Eisbergsalat
 und Möhrengemüse  ind Essig Öl Dressing

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Götterspeise Kirsch 

Quarkspeise Himbeere 

Aprikosenkompott 

Änderungen vorbehalten

Frisches Obst 

Joghurt Waldbeere 

Sahnepudding 

Eisbecher Vanille 

APH Moers - Lotharstraßevom 07.07.2025 - 13.07.2025


