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Montag, Hahnchenbrustfilet mit Beerenschmarren Waldbeeren-Joghurt
06.07.2026 Knoblauch-SahnesolSe mit heilSer VanillesolRe
dazu Gelbe Bandnudel
und Kaisergemiuse
Dienstag, Bauchfleisch paniert Graupeneintopf Pfirsichkompott
07.07.2026 mit Bratensauce mit Gemuse Brunoise
und Dicke Bohnen und Bauernbrot
dazu Salzkartoffeln
Mittwoch, Gefltgelklopse "lager Art" GrielRbrei Mokkapudding
08.07.2026 mit Kartoffelpiree und mit heifden Kirschen
Karotten-Apfel-Salat
Donnerstag, Currywurst mit Blumenkohl-Broccoli Auflauf Gotterspeise Tropicana
09.07.2026 Kartoffelspalten mit Kasesauce
dazu Eisbergsalat
mit French-Dressing
Freitag, Pangasius gedinstet in Omelette mit Quarkspeise Mandarine
10.07.2026 WeillweinrahmsolSe Mediterranen Gemuse
mit Gemusejulienne und Kartoffelplree
und Salzkartoffeln
Samstag, Spitzkohleintopf mit Schweinefleisch Spitzkohleintopf Banane
11.07.2026 dazu Graubrot mit Kartoffelwirfeln
dazu Graubrot
Sonntag, Schinkenkrustenbraten Blumenkohl Eisbecher Vanille-Erdbeere
12.07.2026 mit Kimmelsolie mit polnischer Butter
und Bayrisch Kraut und Petersilienkartoffeln
dazu Petersilienkartoffeln
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kdchenleitung: Residenzleitung:

'*‘/’ s . ®-.




