
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Frikadelle Kartoffel-Gemüseauflauf überbacken

07.07.2025 an Bratensoße mit Leipziger Allerlei
mit Leipziger Allerlei

Salzkartoffel

Dienstag, Jägerschnitzel aus Jagdwurst Gemüsefrikadelle
08.07.2025 an Tomatensoße an Tomatensoße

mit Nudeln mit Kartoffelpürre
und Weißkrautsalat und Weißkrautsalat

Mittwoch, Kartoffeleintopf Hausgemachte Reibekuchen 
09.07.2025 mit Bockwurstscheiben mit Apfelmus

und Graubrot

Donnerstag, Schweinskopfsülze Gemüse Vollkornbratling
10.07.2025 mit Remoulade, an Remoulade

dazu Bratkartoffeln dazu Kartoffelpürre
und Bohnensalat und Bohnensalat

Freitag, paniertes Seelachsfilet Eieromelett
11.07.2025 mit Senfsoße, dazu in Senfsoße mit

Gurkensalat in Dill-Sahnesoße Gurkensalat in Dill-Sahnesoße
Salzkartoffeln Projekt Salzkartoffel

Samstag, hausgemachte Soljanka Quarkkeulchen
12.07.2025 mit Sauerrahm mit Apfelmus

und Mischbrot

Sonntag, Kasselerbraten Brokkoli-Nussecke
13.07.2025 an Bratensoße an Bratenrahmsoße,

mit Rosenkohl dazu Petersilienkartoffeln
und Petersilienkartoffeln und Rosenkohl

Änderungen vorbehalten

Erdbeerjoghurt 

Apfelkompott 

Äpfel 

Eisbecher Vanille-Erdbeere 

Seniorenzentrum Turmhotel vom 07.07.2025 - 13.07.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Bananen 

Schokopudding 

Mirabellenkompott 


