
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Hausgemachter Hackbraten Champignon Reispfanne

07.07.2025 in Zwiebelrahmsoße in Estragonsoße
dazu Blumenkohl dazu ein Bohnensalat

und Kartoffel-Möhrenstampf

Dienstag, Rinderroulade Hausfrauen Art Hähnchen Cordon Bleu
08.07.2025 in eigener Sauce an einer Rahmsoße

dazu Apfel Rotkohl dazu Erbsen
und Salzkartoffeln und Schnittlauchkartoffeln

Mittwoch, Gemüseeintopf "Gärtnerinnen Art" Rührei mit Speck
09.07.2025 mit einem  Würstchen dazu Rahmkohlrabi

und Salzkartoffel

Donnerstag, Königsberger Klopse Riesengermknödel 
10.07.2025 in Kapernsauce mit Pflaumenmus gefüllt

dazu Petersilienkartoffeln auf  Vanillesoße
und Rote Bete Salat

Freitag, Paniertes Schollenfilet Käsespätzle
11.07.2025 an Remouladensoße an geschmorten Zwiebeln

dazu Bratkartoffeln dazu ein Apfel-Möhrensalat
und Tomatensalat

Samstag, Hühnersuppentopf Vegetarisch gefüllte Zucchini
12.07.2025 mit Reis und Gemüseeinlage an Frischkäsesoße

dazu Butterreis

Sonntag, Spießbraten mit Zwiebeln gefüllt Brathering mit Zwiebeln
13.07.2025 an Bratensauce dazu ein Speckkartoffelsalat

dazu Kaisergemüse
und Kroketten

Änderungen vorbehalten

Pfirsichquarkspeise 

Götterspeise Waldmeister 
Vanillesauce

Erdbeerkompott 

Eisbecher Vanille-Schokolade 

Seniorenzentrum Neiletalvom 07.07.2025 - 13.07.2025

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Hausgemachte Rote Grütze 
mit Vanillesauce

Schokoladenpudding 

Puddingcremespeise mit 
Sahnehaube


