
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Himmel und Erde mit Blutwurst Hausgemachtes Moussaka

07.07.2025 geschmorte Zwiebeln Apfel mit Tomatensoße
und Kartoffelpüree frischer bunter Salat

und Sauerrahmdressing

Dienstag, Weißer Bohneneintopf mit Quarkkeulchen mit
08.07.2025 Bockwurstscheiben Vanillesoße

Mittwoch, Hackfleischsoße "Bologneser Art" Bunter Salatteller "Mexican Style"
09.07.2025 mit Nudeln und mit Joghurtdressing

Gurkensalat in Dill-Sahnesoße und Frisches Baguettebrot

Donnerstag, Bunte Reispfanne mit Gemüse Risotto mit
10.07.2025 Kräutersoße frischer bunter Salat und

frischer bunter Salat und Essig-Öl-Dressing
Essig-Öl-Dressing

Freitag, gedünstetes Seelachsfilet mit Ofenkartoffel mit
11.07.2025 Dillrahmsoße Kräuterquark

Sommergemüse und frischer bunter Salat
Salzkartoffeln und Joghurtdressing

Samstag, Grüner Bohneneintopf mit Kaiserschmarrn mit
12.07.2025 Speckwürfel Vanillesoße

Sonntag, Schinkenkrustenbraten mit Blumenkohl-Käse Medaillon
13.07.2025 Bratensoße mit Kräutersoße

Karottenscheiben und Petersilienkartoffeln
Petersilienkartoffeln frischer bunter Salat

und Essig-Öl-Dressing

Änderungen vorbehalten

 Rote Grütze mit 
Vanillesoße

Kohlrabicremesuppe Joghurt Waldbeere 

vom 07.07.2025 - 13.07.2025 Seniorenzentrum AGO Rosbach

Selleriecremesuppe Birnenkompott 

Geflügelbrühe mit 
Backerbsen 

Vanillepudding 

Maiscremesuppe Quarkspeise Pfirsich 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Rinderbrühe mit Gemüse Eisbecher Vanille-
Schokolade 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


