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Dessert

Montag,
15.06.2026

WeiRkohleintopf
mit
gewdrfeltem Kasseler
und Graubrot

Tortellini mit Hackfleischfullung
in Tomatensolle

Quarkspeise Mandarine

Dienstag,
16.06.2026

2 gekochte Eier
in Senfsolle
mit Salzkartoffel
und Rote Bete Salat

Hefekl6Re
mit heiRe Blaubeeren

Pfirsichkompott

Mittwoch,
17.06.2026

paniertes Schweineschnitzel
mit Champignonrahmsauce
und Salzkartoffel

Gemseschnitzel
mit Champignonrahmsauce
und Salzkartoffel

Frisches Obst

Donnerstag,
18.06.2026

Frikadelle
an Rahmwirsing
und Salzkartoffel

Krduterquark
mit Leindl
und Salzkartoffel

Ananaskompott

Freitag,
19.06.2026

Matjesfilet
an Remoulade
dazu Bratkartoffeln
mit Speck und Zwiebeln
und Gurkensalat

Soljanka
mit Graubrot

Frisches Obst

Samstag,
20.06.2026

Wirsingeintopf
mit Schweinefleischwiirfel
und Graubrot

Gemdiseeintopf "Géartnerinnen Art"
mit Fleischkl6Rchen
und Graubrot

Hausgemachte Rote Griitze
mit VanillesoRRe

Sonntag,
21.06.2026
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Kasselerbraten

mit Bratensauce

und Sauerkraut
dazu Salzkartoffel

Kohlroulade
mit Salzkartoffel

Eisbecher Vanille-Schokolade

Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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