
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Putengeschnetzeltes in Rahm Blumenkohl-Broccoli Auflauf

16.06.2025 dazu Spiralnudeln dazu frischer bunter Salat
und Mischgemüse mit Essig Öl Dressing

Dienstag, paniertes Kotelett Gebratene Aubergine
17.06.2025 mit Senf  im Knuspermantel

und Kartoffelsalat dazu Mediterranes Gemüse
und Kartoffelpüree 

Mittwoch, Hackfleischeintopf Süßer Reisauflauf
18.06.2025 dazu frisches Baguette Brot mit eine Fruchtcocktail Mix

dazu heiße Vanillesoße

Donnerstag, Geflügel Cevapcici Vegetarische Reispfanne
19.06.2025 mit Paprikasoße mit Paprikasoße

und Djuvecreis bunter Krautsalat
bunter Krautsalat

Freitag, Brathering mit Zwiebeln Kohlrabi-Käse Bratling
20.06.2025 mit Kräuterquark mit Kräuterquark

und Salzkartoffel und Salzkartoffel
Gurkensalat klar Gurkensalat klar

Samstag, Grüner Bohneneintopf Warmer Vanillepudding
21.06.2025 mit Mettwurstscheiben mit heißen Kirschen

Roggenmischbrot

Sonntag, Gemüsebrühe mit Gemüsestreifen Gemüsebrühe mit Gemüsestreifen
22.06.2025 Spießbraten mit Zwiebeln gefüllt Bunter Gemüseteller 

dazu Bratensenfsauce, mit Soße Hollandaise
Blumenkohlgemüse und Salzkartoffel

und Salzkartoffel

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Frisches Obst Projekt 

Pudding mit 
Mandelgeschmack 

Götterspeise Himbeere mit 
Vanillesoße

Änderungen vorbehalten

Pudding mit  
Schokoladengeschmack

Süße Quarkspeise 

Fruchtjoghurt 

Pudding mit Sahnegeschmack 
dazu Pfirsichkompott

APH Löhne - Zur Werretalhallevom 16.06.2025 - 22.06.2025


