
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Kohlroulade an Gemüseschnitzel

15.06.2026 Bratensoße mit Kümmel, an Bratensoße
dazu Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln

Dienstag, Gabelspaghetti in Nudelauflauf mit Gemüse und Käse
16.06.2026 Schinken Sahnesoße Tomatensoße "Napoli"

mit Erbsen. dazu
gemischter Salat

Mittwoch, Graupeneintopf mit Kaiserschmarrn auf
17.06.2026 Rindfleischwürfel warmes Apfelkompott

und Graubrot

Donnerstag, Schweinehaxe Gemüse-Vollkornbratling
18.06.2026 mit Bratensoße, mit Bratensoße,

Brechbohnengemüse Brechbohnengemüse
und Petersiliekartoffeln und Petersiliekartoffeln

Freitag, Fischroulade Eierragout mit Gemüse
19.06.2026 an Dillrahmsoße und Salzkartoffel

mit Mischgemüse
und Salzkartoffeln

Samstag, Kartoffelsuppe mit Quarkkeulchen an
20.06.2026 Würstcheneinlage, Soße mit Vanillegeschmack

dazu Mischbrot

Sonntag, paniertes Schweineschnitzel gefüllte Kartoffeltaschen
21.06.2026 auf Spargelragout mit auf Spargelragout

Petersiliekartoffeln

Änderungen vorbehalten

Heidelbeerjoghurt 

Rhabarberkompott 

Birnen 

Eisbecher Vanille-Schokolade 

Seniorenzentrum Turmhotel vom 15.06.2026 - 21.06.2026

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Himbeerpudding 

Birnenkompott 

Götterspeise Himbeer 


