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Montag, Kaiserschmarrn Gefligel-Cevapcici mit Kirschjoghurt
15.06.2026 mit Apfelmus Djuvecreis
Bauernsalat mit Schafkase
Dienstag, Erbseneintopf mit Salatteller mit Thunfisch Mandarinenkompott
16.06.2026 Bockwurstscheiben und Joghurt Dressing
dazu Roggen Bauernbrot dazu Frisches Baguettebrot
Mittwoch, K6nigsberger Klopse 'utenoberkeulengeschnetzeltes in Bananen-Curry-SoR| Pudding mit
17.06.2026 in Kapernsauce und Butterreis Erdbeergeschmack
Butterreis Erbsen
dazu Rote Bete Salat
Donnerstag, Fleischkése mit Kartoffel-Zucchini-Platzchen Gotterspeise Waldmeister
18.06.2026 SuRer Senf dazu mit Sauerrahm Dip und VanillesoRe
Bratkartoffeln mit Speck WeiRkrautsalat
und WeilRkrautsalat
Freitag, Pangasius in Eihille gebraten mit Kasespatzle mit Quarkspeise Beeren
19.06.2026 mediterranem GemUse und Zwiebelschmelze und
Salzkartoffel frischer bunter Salat
dazu French-Dressing
Samstag, WeiRkohleintopf Hausgemachte Quarkkeulchen Frisches Obst
20.06.2026 Roggenmischbrot mit heiler VanillesoRRe
Sonntag, Schweinegulasch in Rahm Schweinegulasch in Rahm Eisbecher Vanille-Schokolade [
21.06.2026 Apfel Rotkohl Apfel Rotkohl -
Kartoffelkl6Be KartoffelkloBe
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kénnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.

Kuchenleitung: Residenzleitung: Beirat:

s e TN TR T



