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Montag, Milchreis mit heilfem Hahnchenschenkel Mangojoghurt
08.06.2026 Fruchtcocktail in Gefllgelsolde
mit Kaisergemuse
mit Kartoffelpiree
Dienstag, Weiler Bohneneintopf HUhnerfrikassee mit Kirschkompott
09.06.2026 Bauernbrot Butterreis
Wachsbrechbohnensalat
Mittwoch, Vegetarische Nudelpfanne Schweinesteak mit Tomaten Pudding mit
10.06.2026 Sahnesolie Basilikumrahmsofse Schokoladengeschmack
Eisbergsalat
Joghurt-Krauterdressing
Salzkartoffel
Donnerstag, Bauchfleisch in Gemusepaella mit GrieRbrei
11.06.2026 Bratensauce mit TomatensolSe
Salzkartoffel und dazu Tomatensalat
Tomatensalat
Freitag, Seelachsfilet gediinstet Rihrei mit Quarkspeise Erdbeere
12.06.2026 in Senfsauce Rahmspinat und
mit Broccoli Salzkartoffel
und Salzkartoffel
Samstag, Mohren-Kartoffeleintopf GrieRschnitte mit Birne
13.06.2026 dazu Bauernbrot heilRen Kirschen
Sonntag, Spiellbraten mit Gefligelbratwurst Eisbecher Vanille
14.06.2026 Bratensauce und Pellkartoffelsalat
Blumenkohlgemise Senf
dazu Petersilienkartoffeln Tomatenketchup
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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Kdchenleitung:




