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Montag, Kartoffelsuppe mit Pfannkuchen mit Quarkftllung Vanillepudding
08.06.2026 gebratenen Fleischwurstwiirfel und heiBer VanillesoRRe
Dienstag, Hausgemachter Nudelsalat 2 gekochte Eier Birnenkompott
09.06.2026 mit Bockwurst in Senfsolle
und Senf und Petersilienkartoffeln
Mittwoch, Gritzwurst Hackbéllchen in TomatensoRe Fruchtjoghurt
10.06.2026 mit Kartoffelpiree mit Krauterreis
und Sauerkraut und Salatgarnitur
P
Donnerstag, Zwiebelrostbraten vom Schwein Salatteller mit Ei und Schinken Apfelkompott
' 11.06.2026 mit geschmorten Zwiebeln dazu French-Dressing
dazu Bratkartoffeln und frisches WeiBbrot
Freitag, panierter Seelachsfilet Frikadelle Pudding mit
12.06.2026 mit Kartoffelpiree, mit Speckbohnen Karamelgeschmack
Moéhrengemiise und Salzkartoffel -
und DillrahmsoRe dazu Bratensauce '3!
Samstag, Milchreis mit Griner Bohneneintopf Pflaumenkompott
13.06.2026 Zimt und Zucker mit Schweinefleischwirfel
und Kartoffelstlickchen
Sonntag, gebratene Hahnchenbrust gebratene Hahnchenbrust Eisbecher Vanille-Schokolade |
‘| 14.06.2026 mit Apfel Rotkohl mit gebutterten Sommergemduse, ;
" und Kartoffelkl63e Kroketten
dazu GefligelrahmsofRe und GeflligelrahmsoRe 5
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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