Tag Mena | Mend |l Dessert
Montag, Hornchennudeln Blumenkohl-Cremesuppe Eisbecher Vanille-Schokolade
08.06.2026 Kochschinkenstreifen mit Kartoffeleinlage
Ruhrei Frisches Baguettebrot
TomatensolRe mit Basilikum
Gurkensalat in Dill-SahnesoRe
Dienstag, Deftiger WeiRkohleintopf mit Cremesuppe Broccoli Sahnepudding FruchtsoRe
09.06.2026 Schweinebauchfleisch und einer mit Kartoffelwirfeln und
Scheibe Roggen Bauernbrot einer Scheibe Weizenmischbrot
Mittwoch, Hahnchenschnitzel "Wiener Art" Griiner Bohneneintopf Himbeerpudding Sahnehaube
10.06.2026 RahmsoRe mit Schweinefleischwirfel
Butterspatzle und einer Scheibe
Mixsalat Bauernbrot I
Joghurt-Krauterdressing
Donnerstag, Bunte Gemusepfanne In Vollmilch gekochter Vanillepudding
’ 11.06.2026 vom frischem Gemise dazu, Milchreis SchokoladensoRe
Salzkartoffeln mit heifRen Kirschen
und Zimt & Zucker
ChampignonsofRe
Freitag, SUR-sauer Brathering Deftiger Wirsingeintopf mit Gotterspeise Waldmeister
12.06.2026 an Bratkartoffeln und Kartoffelwurfel und VanillesoRe
Krauterremoulade Mettwurstscheiben dazu -
Tomate Gurke Bohnensalat frisches Baguettebrot ‘ﬁ
¢
Samstag, Deftiger Kartoffel-M6hrenstampf In Vollmilch gekochter Joghurt Pfirsich Maracuja ;
13.06.2026 mit GrielRbrei ~
Schweinefleischwiirfel mit heiflen Blaubeeren
Zimt & Zucker >
Sonntag, Rinderbraten (Semmerrolle) in eigener SolRe Rindfleischsuppe Eisbecher Vanille-Erdbeere |
"| 14.06.2026 an RahmsoRe mit mit Reis und Gemiise ;
) Apfelrotkohl und dazu Fy
3 Salzkartoffeln Frisches Baguettebrot b
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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