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Dessert

Montag,
01.06.2026

Hornchennudeln
Tomatensofe mit Basilikum
mit Jagdwurstwirfeln
und Reibekase

hausgemachte Frikadelle
mit Rahmchampignons
dazu Kartoffel-Krauterpiree

Himbeerpudding mit
Vanillesauce

Dienstag,
02.06.2026

Hihnerfrikasse mit buntem Gemiuse

Reis

Kohlrabeintopf
mit Kartoffelwurfel und
Schweinefleisch

feines Erdbeerkompott

Mittwoch,
03.06.2026

Riesengermknddel Kirsch
mit warmer VanillesoRe
und heiRen Kirschen

Putengeschnetzeltes
mit Curry-KokossoRe
und Asia Gemdse
dazu Basmatireis

SuRke Quarkspeise

Donnerstag,
04.06.2026

Héhnchen Cordon Bleu
mit BratensoRe
feinen Erbsen
und Petersilienkartoffeln

Lauch-Hackfleisch-Eintopf
mit Kartoffelwlrfel und Frischkase

leckerer Fruchtjoghurt

Freitag, paniertes Schollenfilet Schupfnudelpfanne mit Sauerkraut und Speck Bohnensalat

05.06.2026 Grine Sole "Frankfurter Art" deftigen Mettenden
' und Bratkartoffeln und BratensoRe

Samstag, Muschelnudel eintopf luftiger Kaiserschmarrn Apfelmus

06.06.2026 "Minestrone" mit heiRer VanillesoRe
mit bunten Gemdisestreifen

Sonntag, feiner Tafelspitz gekocht feiner Tafelspitz gekocht Mousse au Chocolat

07.06.2026 mit MeerrettichsoRe mit MeerrettichsoRe
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speis
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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und Petersilienkartoffeln
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