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Montag, Germkno6del HUhnerfrikassee mit Mokkapudding
01.06.2026 Mohnbutter Salzkartoffel
FruchtsolSe
Dienstag, Kasespatzle panierte Fischfrikadelle Pfirsichkompott
02.06.2026 Rostzwiebeln Remoulade
Karotten-Apfel-Salat Kartoffelptree
Karotten-Apfel-Salat
Mittwoch, Steckriibeneintopf Schweinebauch paniert Quarkspeise Mandarine
03.06.2026 Kasseler gewdirfelt Speckbohnen
Frisches Baguettebrot Bratkartoffeln mit
Speck und Zwiebeln
Donnerstag, Paprika-Wurstgulasch Sauerfleisch Milchreis
04.06.2026 Spirelli Nudeln Remoulade
Gurkensalat in Dill-Sahnesol3e Bratkartoffeln
Gurkensalat in Dill-SahnesolSe
Freitag, Currywurst Seelachs gebraten Apfelmus
05.06.2026 Pommes Frites Gemusejulienne
Tomatensalat Kartoffelpiree
Rahmsole
Samstag, Gemuseeintopf "Gartnerinnen Art" frischer bunter Salat Bayerisch Creme
06.06.2026 Rindfleischwirfel Putenbruststreifen
Frisches Baguettebrot Thousand Island Dressing
Sonntag, Putenrollbraten in eigener SolRe paniertes Schweineschnitzel Eisbecher Vanille-Schokolade
07.06.2026 Spargelgemuse in Rahm Spargelgemuse in Rahm
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse konnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kichenleitung und bei den Pflegefachkraften.




