
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, paniertes Schweineschnitzel paniertes Schweineschnitzel

25.05.2026 mit Sauce Hollandaise mit Sauce Hollandaise
dazu Stangenspargel dazu Stangenspargel

und Petersilienkartoffeln und Petersilienkartoffeln

Dienstag, Hörnchennudeln Kaiserschmarrn
26.05.2026 mit Wurstgulasch und heiße Vanillesoße

und Reibekäse

Mittwoch, Grützwurst Linseneintopf süß-sauer
27.05.2026 mit Sauerkraut mit gewürfeltem Kasseler

und Kartoffelpüree und Kartoffelwürfeln
dazu Roggen Bauernbrot

Donnerstag, Königsberger Klopse gefüllte Kartoffeltaschen
28.05.2026 mit Kapernsoße Frischkäsesoße

und Salzkartoffeln dazu frischer bunter Salat

Freitag, Marinierter Hering Eierfrikassee mit Gemüse
29.05.2026 "Hausfrauen-Art" und Salzkartoffeln

mit Salzkartoffeln

Samstag, Borschtsch Grießbrei
30.05.2026 mit hausgemachten Sauerrahmdip mit zerlassener Butter

dazu Roggen Bauernbrot und Zimtzucker

Sonntag, Hähnchen Cordon Bleu Hähnchen Cordon Bleu
31.05.2026 mit Geflügelsoße mit Geflügelsoße

und Buttererbsen und Buttererbsen
dazu Salzkartoffeln dazu Salzkartoffeln

Änderungen vorbehalten

frische Erdbeeren mit 
Sahnehaube

Fruchtjoghurt 

Frisches Obst 

Eisbecher Vanille-Schokolade 

Seniorenzentrum AGO Kreischa vom 25.05.2026 - 31.05.2026

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Götterspeise Kirsch mit 
Vanillesoße

Fruchtcocktail 

Erdbeerpudding 


