
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Putengeschnetzeltes "Gyros" Gemüsequiche

18.05.2026 Pommes Frites Kräuterquark
Zaziki

Dienstag, Fleischkäse Gemüserösti
19.05.2026 Spiegelei Sauerrahm Dip und

Süßer Senf
Bratkartoffeln mit Speck 

und Zwiebeln
Mittwoch, Gulaschsuppe Grießbrei mit
20.05.2026 Graubrot heißen Kirschen

Donnerstag, Zucchini-Hackfleischpfanne Vegetarische Lasagne 
21.05.2026 Butterspätzle mit roten Linsen

Freitag, Heringstipp Bauernomelett mit
22.05.2026 Salzkartoffel Gewürzgurke dazu

Samstag, Hühner Nudel Suppen Eintopf Milchreis mit
23.05.2026 mit Gemüse heißen Blaubeeren

Frisches Baguettebrot 

Sonntag, Kräuternackenbraten in Gebackener Camembert mit
24.05.2026 Bratensauce Preiselbeeren dazu

Schwarzwurzel in Rahm frischer bunter Salat und
Serviettenknödel Joghurtdressing

Änderungen vorbehalten

Tomatensalat Quarkspeise Pfirsich 

Weißkrautsalat Pudding mit 
Karamelgeschmack 

vom 18.05.2026 - 24.05.2026 Seniorenzentrum "Haus Veybach"

Kopfsalat Essig Öl 
Dressing

Stracciatella Joghurt 

frischer bunter Salat 
French-Dressing

Götterspeise Kirsche 

 Frisches Obst 

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Maiscremesuppe Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.


