
Tag Vorspeise Menü I Menü II Dessert
Montag, Hähnchenschnitzel "Wiener Art" Apfelstrudel mit

30.03.2026 mit Jägersoße heißer Vanillesoße
dazu Butterspätzle

und Eisbergsalat mit
Essig-Öl-Dressing

Dienstag, Dippelappes mit Dippelappes
31.03.2026 Speck und Lauch ohne Speck

dazu Apfelkompott dazu Apfelkompott

Mittwoch, Rostbratwürstchen vegetarische Bratwurst
01.04.2026 auf Sauerkraut mit Sauerkraut

mit Kartoffel-Kräuter-Püree und Kartoffelpüree

Donnerstag, Currywurst Broccoli Nuggets
02.04.2026 mit Pommes frites mit Knobi-Dipp

dazu Eisbergsalat dazu Pommes Frittes
mit Vinigrette-Dressing und Eisbergsalat mit

Essig-Öl-Dressing
Freitag, Fischragout mit Gartengemüse Bauernomelette

03.04.2026 und Salzkartoffeln mit einer Gewürzgurke
dazu Gurkensalat und Bauernbrot

Samstag, Weißkohleintopf mit Weißkohleintopf
04.04.2026 Speck und Kümmel ohne Speck und

dazu Mettendenscheiben Mettenden
und Bauernbrot dazu Bauernbrot

Sonntag, Spießbraten mit Zwiebeln gefüllt gelbe Bandnudeln
05.04.2026 mit Bartensoße und mit Bratensoße und 

Speckbohnen grünen Bohnen
dazu Bandnudeln

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Festtagssuppe Eisbecher Vanille-
Erdbeere 

 Frisches Obst 

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Gemüsebrühe + Gemüse Schokopudding

Hühnerbrühe "Risi Bisi" 
Projekt 

Wackelpudding

Gemüsebrühe mit 
Fadennudeln 

Fruchtjoghurt 

Änderungen vorbehalten

Rinderbrühe mit 
Gemüse 

Frisches Obst 

Hühnerbrühe mit 
Eierstich 

Aprikosenkompott 

vom 30.03.2026 - 05.04.2026 Seniorenzentrum AGO Trier


