Tag Vorspeise Menu | Menu | Dessert

Montag, Gemiisecremesuppe Putengeschnetzeltes "Borneo" Eierpfannkuchen mit Fruchtquark
11.05.2026 dazu Butterreis Blaubeerfillung dazu
und Weillkrautsalat Solle mit Vanillegeschmack
Dienstag, Gemuseeintopf "Gartnerinnen Art" Tortellini mit Kaseftllung Frisches Obst
12.05.2026 mit Wiener Wirstchen dazu Tomatensof3e mit Basilikum

und Eisbergsalat
in Sauerrahmkrauterdressing

Mittwoch, Selleriecremesuppe Gebratene Fleischwurst Kartoffel-Gemisepfanne Pfirsichkompott
13.05.2026 an Bratensolle dazu frischer bunter Salat
dazu Rahmkohlrabi in Sauerrahmkrauterdressing

und Rostkartoffeln

Donnerstag, Gemlusebriihe mit paniertes Schweinelachsschnitzel Gabelspaghetti an Joghurt mit
14.05.2026 Einlage an ChampignonsoRe Knoblauch-SahnesoRRe Waldbeeregeschmack
dazu Fingerméhren dazu Eisbergsalat
und Kroketten in Sauerrahmkrauterdressing
Freitag, Knoblauchcremesuppe panierter Seelachs Rahrei Pudding mit
15.05.2026 an Krautersofe dazu Rahmspinat Himbeergeschmack
! dazu Salzkartoffeln und Salzkartoffeln

und Tomatensalat

«d
Samstag, Weiler Bohneneintopf Apfelstrudel an einer Frisches Obst %
16.05.2026 mit Bockwurst SoBe mit Vanillegeschmack ou
Sonntag, Gerdstete GrieRsuppe Rindergeschnetzeltes "Stroganoff" Blumenkohl Kdse Medaillon Eisbecher mit Vanille-
17.05.2026 dazu Spiralnudeln an KrauterrahmsoRe Schokolade-Geschmack |
und frischer bunter Salat dazu Salzkartoffeln ;
in Sauerrahmkrauterdressing und frischer bunter Salat

in Sauerrahmkréuerd ressing
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Auf Grund unserer Produktionsprozesse kdnnen Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.
Nahere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nahrwerten erhalten Sie von der Kiichenleitung und bei den Pflegefachkraften.
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