
Tag Menü I Menü II Dessert
Montag, Leberkäs Süßer Grießbrei

29.04.2024 mit Spiegelei mit heißen Kirschen
dazu Erbsen - Möhrengemüse

und Kartoffelpüree

Dienstag, Holländische Käsecremesuppe Blaubeerpfannkuchen
30.04.2024 dazu frisches Baguettebrot mit Vanillesoße

Mittwoch, Hirschgulasch mit Preiselbeeren Herzhafter Kartoffeleintopf
01.05.2024 in Rahmsoße mit Wiener Würstchen

dazu Butterspätzle
und Rosenkohl

Donnerstag, Spätzle-Pilzpfanne Süßer Quarkauflauf mit Frucht
02.05.2024 mit Gemüse an heißem Fruchtcocktail

an Champignonrahmsoße
dazu ein bunter Krautsalat

Freitag, Gebackenes Fischfilet Champignon-Kartoffelauflauf
03.05.2024 mit Tomate und Kräuter an Knoblauch-Sahnesoße

an Basilikumsoße dazu ein Tomatensalat
dazu Kartoffelecken,

Tomate Gurke Bohnensalat
Samstag, Bunter Nudeleintopf Toast "Hawaii"

04.05.2024 mit Preiselbeeren

Sonntag, Paniertes Schweineschnitzel Bunter Salatteller 
05.05.2024 mit Champignonrahmsoße mit gebratenen Putenstreifen

dazu Broccoliröschen an French-Dressing
und Kartoffelkroketten

Auf Grund unserer Produktionsprozesse können Spuren von Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Speisen enthalten sein.

Nähere Informationen sowie einen Ausdruck zu Allergenen, Zusatzstoffen und Nährwerten erhalten Sie von der Küchenleitung und bei den Pflegefachkräften.

Küchenleitung:                                                                                                                 Residenzleitung:                                                                                                                            Beirat:

Birnenkompott 

 Waldmeistergötterspeise an 
Vanillesoße

Grießbrei mit Erdbeersoße

Änderungen vorbehalten

 Erdbeerquarkspeise 

Puddingcremespeise 

Mandarinenkompott 

Schokoladenpudding mit 
Eierlikör 

Seniorenzentrum Neiletalvom 29.04.2024 - 05.05.2024


